




Nuestras Tartas
Elaboradas especialmente para ti, con ingredientes 

frescos y de calidad.

Te ofrecemos diferentes tipos de bizcochos y 
rellenos para que escojas la combinación que más te 

guste.

Las coberturas sólo las realizamos con nata o con 
nuestra rica crema de queso, blanca o de colores.

Si tienes dudas de combinaciones o decoración 
¡pregúntanos! 



Bizcochos
- Vainilla 

- Vainilla con pepitas de chocolate

- Cacao 

- Zanahoria

- Zanahoria con nueces

- Cerveza negra con cacao

- Red Velvet 

- Limón 

- Naranja

- Plátano 

- Plátano con chips de chocolate

- Manzana y canela

- Manzana con nueces y canela 



Rellenos
- Nata 

- Crema de queso blanca o con color 

- Crema de chocolate negro o con leche

- Crema de Nutella 

- Lemon curd (crema de limón)

- Maracuyá curd (crema de maracuyá)

- Dulce de leche 

- Trufa

- Confitura (a elegir 1 relleno): 

- Fresa

- Melocotón

- Frambuesa 

- Arándano 

- Cereza



Decoración extra
Para tus tartas te ofrecemos varias opciones de 

decoración para que queden lo más personalizadas 
posible.

 Flores naturales
 Mix de chuches o de chocolates

 Toppers de goma eva (realizados a mano)

 Toppers personalizados (nombre y temática)

 Frutas de temporada
 Banderines personalizados

 Velas

Cuéntanos tú idea y te realizamos
presupuesto a medida.

*Conllevan un coste extra sobre el precio base de la tarta*



Precios 
(Bizcocho + 1 relleno)

Diámetro Porciones Precio

15cm 10/15 30€

20cm 15/20 38€

25cm 20/25 47€

Diámetro Porciones Precio

15-20cm 35-40 83€

20-25cm 50-55 100€

*Decoración extra no incluida en el precio base*



Tartas que triunfan
Tartas de 15cm (10/15R): 35,00€

 “Polvito Canario”: bizcocho de galleta, rellena de dulce de leche con nata 

y suspiros, decorada con polvo de galletas y suspiros.

 “Oreo”: bizcocho de vainilla, rellena y recubierta con crema de oreos y 

decorada con mini galletas oreo.

 “Kínder Bueno”: bizcocho de vainilla, rellena de trocitos de Kínder 

Bueno y recubierta con crema de Nutella, decorada con mini Kínder Bueno 

y escamas de chocolate blanco.

 “Moka”: bizcocho de café con almíbar de ron, rellena y recubierta de 

crema moka, decorada con crujiente de almendras tostadas.

 “Tiramisú”: bizcocho de vainilla empapado de café con licor, rellena y 

decorada con crema de mascarpone, polvo de cacao y escamas de chocolate.



Cheesecakes
Tartas de 20cm (6/8R):

 Maracuyá curd … 24,00€

 Fresas naturales (sólo en temporada) … 26,00€

 Confitura de arándanos … 24,00€

 Plátano y dulce de leche … 24,00€

 Nutella … 26,00€



Prueba de sabores
Si tienes dudas y te gustaría probar algunas de 
nuestras opciones, te ofrecemos una prueba de 
sabores.

Consta de 3 pastelitos de 2 pisos, a elegir: 
• 3 tipos de bizcochos 
• 3 tipos de rellenos 

Total: 12,00€. 

 15,00€ con envío a domicilio en la Zona 
Metropolitana (Santa Cruz – La Laguna) hasta 
Candelaria



Condiciones
Encargos: 
- Tartas sencillas (frutas/golosinas/toppers sencillos): mínimo 2 

días de antelación. 
- Tartas con decoración extra (toppers personalizados, flores): 

mínimo 1 semana de antelación.
- Tartas para bodas/comuniones/bautizos: mínimo 1 

mes antes.

Recogida: Centro Comercial de Radazul Bajo.
L-V: 10:00 - 13:00h y 16:30 - 18:00h
S-D: 10:00 - 13:00 h.

Una vez entregada la tarta no nos hacemos responsable de las posibles incidencias. 
Por lo que te aconsejamos preparar bien el vehículo donde se transportará.



Tartas a domicilio: coste transporte extra, a consultar 
según zona de entrega.

L-V: 09:30-13:30h y 16:30-18:00h
S-D: 09:30-13:30h

Tartas Bodas: consultar precios según zona de
reparto y montaje de la tarta en el lugar de celebración.

No realizamos tartas falsas ni elaboradas con fondant.

Todos nuestros productos pueden contener gluten y trazas de frutos secos. 

Para tartas libres de lácteos o huevos, tendrán un coste extra sobre el precio normal. 
Si deseas conocer las opciones disponibles, contáctanos. 

Condiciones



Realiza tus pedidos a través de:

-WhatsApp: 619-50-49-68
-Email: pedidos@ladulzoneta.com

¡Síguenos en nuestras 
redes sociales!

Contacto

La Dulzoneta

@LaDulzonetaTF
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